¥

Vorspeise

Samosa 2 Stk. -

Kartoffeln, Erbsen, Zwiebeln, Weissmehl

Friihlingsrollen 25tk. 7

Kohl, Karotten, Lauch, Glasnudeln

Wantan" : . 4 Stk. 7.-

Poulet, Frihlingszwiebeln, Knoblauch

Paneer Pakora 5 7

Paneer, Besanmehl, Kurkuma, Kreuzkiimmel, Knoblauch, Ingwer, Paprika, Salz ' 5

Platte 15.—

Momo 2 Stk., Samosa 2 Stk., Wantan 2 Stk., Friihlingsrolle 2 Stk. .
Hauptmenii

Vegetarische Momos serviert mit Sauce

Kohl, Karotten, Lauch, Pilze, Butter, Kase, Zwiebeln, Spinat

Gedampft 6/8 Stk. 13.-/16.—

Frittiert 6/8 Stk. 13.-/17.—

Vegane Momos serviert mit Sauce

Kohl, Karotten, Lauch, Pilze, Zwiebeln, Spinat

Gedampft 6/8 Stk. 13.-/16.—

Frittiert 6/8 Stk. 14.-/17.~

Rind Momos serviert mit Sauce

Rindfleisch, Zwiebeln, Lauch, Salz, Pfeffer

Gedampft 6/8 Stk. 13.-/17.—

Frittiert 6/8 Stk. 14.-/18.-

Spinat und Kdse Momos serviert mit Sauce

Spinat, Kase, Salz, Pfeffer, Zwiebeln

Gedampft 6/8 Stk. 13.-/16.-

Butter Chicken mit Reis 20.-

Rotes Thai Curry

Vegetarisch 18.—

mit Poulet 20.-




Spezial Menii

Mustang Thali Vegetarisch 24—
Reis, Dal, Spinat, Nutrela Soja-Stiicke, Bohnen, Kartoffeln, Chutney, Papad, Joghurt

Mustang Thali Poulet : 26.-
Poulet, Reis, Dal, Spinat, Bohnen, Kartoffeln, Chutney, Papad, Joghurt ’

Mustang Thali Rind 28.—
Rind, Reis, Dal, Spinat, Bohnen, Kartoffeln, Chutney, Papad, joghurt

Mustang Thali ist ein beliebtes nepalesisches Gericht, welches von vielen Besuchern Nepals probiert wird.
Es wird auf Bronze-Utensilien serviert.

Laut einer medizinischen Studie sind mehr als 97 % der Mikronéhrstoffe in einem Bronze-Untensil gespeichert.
Es ist bekannt, dass sie das Nerven- und Immunsystem stérken, Fettleibigkeit verringern, das Sehvermégen,
den Hamoglobinwert und den Hautzustand verbessern. Vor allem aber scharft es die intellektuellen Krifte.

Suppen

Sweet Corn Soup (Zuckermais Suppe) 6.—
Tomato Egg Drop Soup (Tomaten-Eier-Suppe) : 6
Cheese Soup (Kase Suppe) 6

Dessert

Zwei Glacekugeln (mit Schlagrahm) 7
Vanille

Schokolade

Erdbeere




